GEGRATINEERDE PASTASCHOTEL voor 4 personen

Ingrediënten:
· 300 gram  pipe rigate (pijpjespasta)

· 250 gram cherrytomaten

· 1 bakje gro gesneden basilicum

· 3 bosuitjes

· 150 gr. Geraspte 20+ kaas

· Peper en zout

Bereidingswijze:
· Kook de pasta gaar volgens recept
· Verwarm de oven op 175 graden

· Snij de cherrytomaatjes in vieren

· Snij de bosuitjes in ringetjes

· Giet de pasta af

· Meng de cherrytomaatjes, bosuitjes en basilicum door de pasta

· Breng op smaak met peper en zout

· Schep de pasta in een ovenschaal en strooi er de geraspte kaas over.

· Gratineer de pastaschotel in 15 min. in de oven

Lekker met groene salade.

Eet smakelijk !
