SOEP 

IRISH COFFEE VAN TOMATENBOUILLON EN KERRIEROOM
INGREDIËNTEN:

2

kilo

rijpe en lekkere tomaten
2

st

paprika rood
300

gram  

wortel
300

gram

bleekselderij
¼

stokje

kaneel
2

tenen

knoflook
1,5

liter

runder of kippenbouillon 

2                      gram               zout

0,5

liter

slagroom

10

gram

kerriepoeder 


VOORBEREIDING:

1: Zet alle ingrediënten klaar.

2: Snijd de tomaat, paprika, winterwortel en de bleekselderij in kleine stukjes.

3: Pureer het dan in de keukenmachine.

4: Stort de massa in een ruime pan en voeg de kaneel, de gepelde knoflook en de runderbouillon toe. 

5: Breng het geheel aan de kook en laat dit 10 minuten zachtjes trekken, haal de pan van het vuur en laat het geheel afkoelen.  

6: Klop de slagroom met de kerriepoeder op.

7: Passeer de bouillon door een fijne zeef.
8: De warme bouillon in een glas met room erop. 


