KOFFIEGARNITUUR 

KLEINE HONING MADELEINES

INGREDIËNTEN:

450

gram

roomboter

50

gram

honing

10  

stuks

eieren

375

gram

witte basterdsuiker

50

gram

bruine basterdsuiker

450

gram

patentbloem

14

gram

bakpoeder

2                      gram               zout

VOORBEREIDING:

1: Zet alle ingrediënten klaar.

2: Smelt de roomboter en voeg de honing toe.

3: Klop de eieren met de witte basterdsuiker en bruine basterdsuikersuiker in een keukenmachine ongeveer 10 minuten.

4: Zeef de bloem, bakpoeder en de zout samen. 

5: Voeg dit bij de opgeklopte eieren  massa en mengen in de keukenmachine.  

6: Boter en honing toevoegen en mengen.

7: 30 minuten laten rusten.

8: Madeleine vorm met een spuitzak vullen met beslag

9: Afbakken in een voorverwarmde oven met boven verwarming van 170 (C en onderverwarming va 190 (C  12 minuten 


