Recept De Zeepfabriek, Carlo v.d. Elshout, d.d. 18-01-08 
Lauw-warme aardappelsalade met gerookte paling 

Grondstoffen voor 4 personen;

· 500 gr rooseval aardappels

· 200 gr gerookte paling filet

· 50 gram ui

· 25 gram kappertjes (uitgelekt)
· 25 gram bieslook

· Peper/zeezout

· 1 blikje ansjovis filet

Bereidingswijze;
1. Was de aardappels en snijd ze in gelijke stukken

2. Kook ze gaar en snijd ze in kleine blokjes
3. Snipper de ui en fruit deze aan

4. Snijd de paling in reepjes

5. Dep de ansjovis droog met keukenpapier en snijd deze in kleine stukjes

6. Bieslook in kleine stukjes snijden

7. Alles met elkaar mengen en op smaak brengen met peper en zeezout
Wijnadvies:
Onze wijnadviseur raadt hierbij een Chardonnay van La Palma of van Vadivieso (tot € 6,--) aan.

Smakelijk Eten.
